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CURSO DE EXPERTO EN COCINA SIN GLUTEN

1. CELIAQUÍA

1.1.Definición de la enfermedad

1.2. Síntomas de la enfermedad

2. CLASIFICACIÓN DE LOS ALIMENTOS SEGÚN 

SU CONTENIDO EN GLUTEN

2.1. Alimentos que no contienen gluten

2.2. Alimentos que probablemente contienen gluten

2.3. Alimentos que contienen gluten

3. RECOMENDACIONES PARA REALIZAR UN

CORRECTO MANIPULADO

3.1. Higiene y manipulado de los alimentos

3.2. Utensilios de cocina

3.3. Superficie

3.4. Almacenaje

4. MENÚS PARA CELÍACOS

4.1. Elaboración de menús aptos para celiacos

4.2. Compra y recepción de ingredientes

4.3. Almacenamiento

4.4. Promoción en la carta de los restaurantes

 

ELABORACIONES:

Masas

Panes

Bollería

Pasteles

Churros

Pizzas y Focaccias

Salsas

Croquetas

Adaptación de recetas tradicionales



PROFESORADO
Nuestras clases están impartidas por chefs profesionales.

INSTALACIONES
Las prácticas a lo largo del curso se realizan en cocinas de última generación.

MATERIALES COMPLEMENTARIOS PARA EL CURSO

•  Delantal
•  Gorro
•  Materia prima para prácticas en cocina

Elaboraciones de
NUESTROS ALUMNOS

 

CURSO DE EXPERTO EN COCINA SIN GLUTEN

TITULACIÓN

-   Diploma de Experto en cocina para celiacos
-   Diploma de Alergénos e intolerancias alimentarias
-   Certificado de Manipulador de alimentos
-   Diploma de Creación de Empresas



SALIDAS PROFESIONALES

•   Restaurantes
•   Bares
•   Hoteles
•   Empresas de Catering
•   Centros Sanitarios
•   Escuelas Infantiles

 
Somos agencia de colocación autorizada por el 

SEPE (Servicio Público de Empleo) – 9900000468
 

Nuestro principal objetivo es convertirte en un profesional 
y ayudarte a encontrar empleo en pocos meses.

AGENCIA DE COLOCACIÓN 9900000468

MADRID
Avda. de la Reina Victoria 8

Tlf: 91 115 02 20

ALCORCÓN
Avda. de la Libertad 77

Tlf: 91 610 40 60

TOLEDO
C/ Carrera 29

Tlf: 925 22 60 85 

comarandaformacion.

CURSO DE EXPERTO EN COCINA SIN GLUTEN

ORIENTACIÓN Y EMPLEO

Desde Grupo Aranda Formación nuestro objetivo es convertirte en un profesional y ayudarte 

a encontrar empleo, para ello, te proporcionamos diferentes herramientas GRATUITAS como:

 

- Taller de Técnicas de Estudio

- Taller sobre Técnicas de Búsqueda de Empleo. Abordaremos las nuevas técnicas 

de búsqueda de empleo en entornos digitales, realización de C.V., cartas de presentación 

y entrevistas laborales.

- Módulo Online de Búsqueda de Empleo con diferentes manuales sobre la imagen personal

en la Entrevista de Trabajo, Gestión de Emociones o posibles preguntas en una entrevista. 

- Acceso a BOLSA DE EMPLEO

- Seminarios de Especialización.

- "Programa Recíclate" Talleres que podrás realizar transcurridos unos meses desde que

hayas finalizado tu formación.


