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La Fundación Farmaindustria, en un acto presidido por el Ministro de Sanidad, 
Bernat Soria, celebrado en la Real Fábrica de Tapices de Madrid, 

entregó los Premios a las Mejores Iniciativas de Servicio al Paciente.

Madrid, 13/12/2007

La Asociación de Celíacos de Madrid fue galardonada en dichos Premios, a los que concurrieron
más de 150 candidaturas, por la Calidad del Servicio a los Asociados, con un accésit de 3.000 �.

Con estos premios se pretende reconocer la labor social relativa a los pacientes realizada por asociaciones
de pacientes, sociedades científicas y profesionales, medios de comunicación, centros asistenciales y enti-
dades de otros ámbitos, y personas a título individual, con el fin de estimular así otras prácticas ejemplares
que se materialicen en una mejora de la calidad de vida de los ciudadanos en su condición de pacientes. 

ACM se siente enormemente orgullosa y llena de satisfacción por el Premio recibido, el cual dará fuerzas y
energías a todos para seguir trabajando por el colectivo celíaco. 

También dar las gracias a todas aquellas personas que lo han hecho posible: 

• A las personas que trabajan en la asociación 

• A los socios voluntarios 

• A los profesionales colaboradores de todos los ámbitos 

• A nuestra Junta Directiva, con la dirección y toma acertada de decisiones.

ACM PREMIADA POR LA FUNDACIÓN FARMAINDUSTRIA
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V PREMIO DE INVESTIGACIÓN

El propósito de este premio, dotado con 18.000 �, es promocionar la investigación en el
campo de la Enfermedad Celíaca, en la cual el celíaco está lógicamente muy interesado.

Se presentaron a dicho premio siete proyectos, procedentes de diferentes hospitales y uni-
versidades con una reconocida trayectoria en la investigación sobre la EC, siendo todos ellos
merecedores del premio.

En la valoración de los proyectos se ha tenido en cuenta: la originalidad, la metodología, la
aplicación, la viabilidad, etc.

El jurado calificador de los proyectos presentados al V Premio de Investigación sobre Enfer-
medad Celíaca, convocado por la Asociación de Celíacos de Madrid, ha fallado a favor del pro-
yecto de investigación presentado por: David Bernardo, José Antonio Garrote, Jessica Allegret-
ti, María del Carmen García, Luis Miguel Redondo, Luis Fernández-Salazar, Jesús Bermejo, Al-
fredo Blanco-Quirós, Fernando Chirdo y Eduardo Arranz de la Universidad de Valladolid, con
el nombre: Expresión del receptor de la IL-15 en el intestino celíaco y su posible papel
como conexión entre la inmunidad innata y adaptativa al gluten: implicaciones en la
pérdida de tolerancia oral. Los resultados de este proyecto podrían abrir nuevas posibilida-
des terapéuticas dirigidas a bloquear los efectos adaptativos derivados de la acción de la IL-15
en el intestino de individuos celíacos, buscando re-introducir la tolerancia oral al gluten.

• Caracterización de la respuesta inmunológica a péptidos derivados de gliadi-
na implicados en la patogenia de la enfermedad celíaca. Luis Rodrigo Sáez. Hos-
pital Central de Asturias.

• Mecanismos de tolerancia oral en la enfermedad celíaca: eje inmunológico es-
tablecido entre las células dendríticas y células epiteliales tras la ingestión con
gluten. Maria Isabel Torres. Universidad de Jaén

• Probióticos como alternativa terapéutica para la enfermedad celíaca. Evalua-
ción de su eficacia mediante el desarrollo de modelos experimentales in vivo.
Yolanda Sanz Herranz. Instituto de Agroquímica y Tecnología de Alimentos. CSIC de
Valencia

• Búsqueda de factores genéticos de susceptibilidad, adicionales al HLA, a la en-
fermedad celíaca. Emilio García de la Concha. Hospital Clínico San Carlos. Madrid.

• Cartografiado genético de la enfermedad celíaca en la población española.
Francesc Palau Martínez. Instituto Biomedicina de Valencia. CSIC

• Prevención primaria de la enfermedad celíaca en niños de familias de alto
riesgo. Isabel Polanco. Hospital Universitario La Paz de Madrid. Carmen Ribes. Hos-
pital La Fe de Valencia

Éste es el único Premio que se otorga en España a la investigación sobre la Enfermedad Celíaca.
Ningún organismo institucional, así como ninguna empresa privada tiene un premio similar esta-
blecido de apoyo a la investigación de esta enfermedad.

EL RESTO DE LOS PROYECTOS PRESENTADOS FUERON LOS SIGUIENTES
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IX JORNADA PARA EMPRESAS 
DE CATERING DE COLEGIOS

Jueves, 21 de febrero

La Asociación de Celíacos de Madrid va a celebrar la IX Jornada para las Empresas de Alimentación y Catering
que sirven comidas en los comedores escolares, con el fin de que dichas empresas y sus trabajadores, jefes de
cocina, cocineros y ayudantes tengan una información correcta y actualizada sobre la dieta sin gluten.

Nosotros convocaremos a dichas empresas, no obstante os rogamos dar la mayor difusión posible a dicha
jornada entre el personal de cocina de los colegios de vuestros hijos. 

Para más información, contactar con la Asociación.

LUGAR:  Fundación Once 
( C/ Sebastián Herrera nº 15 – Madrid)
FECHA: Jueves 21 de febrero
HORA: 18 horas
INSCRIPCIONES: Asociación de Celíacos de Madrid de

10 a 14 horas.

ACAMPADA SEMANA SANTA

LUGAR: Centro EL JARAMA. Ctra. de Caraquiz, Km. 2,220 - Talamanca del Jarama (Madrid)

EDADES: De 8 a 15 años

FECHA: 16, 17, 18, 19 de marzo.

IMPORTE: 94 �

INSCRIPCIÓN: Antes del 6 de marzo en la sede de ACM.

Puedes venir con tu hermano, primo o amigo.

Para más información, contactar con la Asociación de lunes a viernes de 10 a 14 horas.

Pizza Jamón y Bacon sin Gluten • Pizza 4 Quesos sin Gluten

Por el momento las podéis encontrar en:

• c/ Manuel Noya, 15. (Distrito Usera)
• c/ Mar de Kara, 1. (Junto al Palacio de Hielo)
• c/ Bravo Murillo, 8. (Junto a plaza de Quevedo)

Estás pizzas sin gluten se diferencian de las demás porque no van cortadas y se sir-
ven sobre una bandeja de aluminio. Además, el cierre de la caja lleva una pegatina
con el símbolo sin gluten.
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CONVOCATORIAS

Taller de Niños:
Viernes, 1 de febrero, 18 horas.
Viernes, 22 de febrero, 18 horas.
Viernes, 14 de marzo, 18 horas.
Viernes, 18 de abril, 18 horas.
Edad: de 7 a 12 años
Lugar: Sede de ACM
Mediante actividades y juegos conoceremos lo positivo de seguir una dieta sin gluten, y apren-
deremos a distinguir los productos con y sin gluten. Habrá merienda y se sortearán fantásticos
regalos.

Taller de Cocina:
Sábado, 9 de febrero, 10:30 horas.
– Magdalenas, almendrados y tarta de manzana.
Sábado, 1 de marzo, 10:30 horas.
– Pan de molde, empanadillas y torrijas.
Sábado, 29 de marzo. 10:30 horas.
– Pan, bizcocho y tarta tres quesos.
Sábado, 26 de abril, 10:30 horas
Lugar: Sede de ACM

Taller de Thermomix:
Jueves, 14 de febrero, 17 horas.
Jueves, 6 de marzo, 17 horas.
Jueves, 10 de abril, 17 horas.

Taller de Encuentro:
Miércoles, 12 de marzo, 18 horas.

Taller de Coaching
Jueves, 7 de febrero, 19 a 21 horas

Este taller nos lo ha propuesto, de forma desinteresada, Mónica Ruíz, miembro de la asociación,
experta en coaching, que piensa que puede beneficiar a personas celíacas adultas. 

El coaching es un proceso de aprendizaje y desarrollo personal cuyo fin es introducir cambios
concretos en determinadas áreas de la vida de una persona.

El propósito de este taller es hacer que la persona tome conciencia de la manera en que influ-
ye, en los distintos ámbitos de su vida, el seguimiento o no de la dieta sin gluten:

Salud, ocio y amigos, dinero, trabajo, pareja, entorno, familia, etc.

En definitiva, ayudar al celíaco que encuentra dificultades a la hora de realizar la dieta. 

Escuela de Padres
Se convocará mediante carta, a aquellos padres que se han dado de alta en los últimos meses.
Sin embargo, aquellas personas que no pudieron asistir al curso, en el momento que fueron con-
vocados, pueden asistir ahora, para ello os adelantamos las fechas:

Miércoles, 6 de febrero, 19´00 horas.
Miércoles, 13 de febrero, 19´00 horas.
Miércoles, 20 de febrero, 19´00 horas.
Miércoles, 27 de febrero, 19´00 horas.
Miércoles, 5 de marzo, 19´00 horas.

Lugar: Sede de ACM.

Para participar en las actividades será necesario que confirméis vuestra
asistencia llamando a la sede de ACM de lunes a viernes de 10 a 14 horas.
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CUOTA AÑO 2008

Los recibos correspondientes a la cuota 2008 (55 �, aprobada en Asamblea General Ordinaria del
4 de marzo de 2005) serán pasados al cobro por el banco los primeros días del mes marzo. Aquellos
socios que no lo tienen domiciliado pueden pasarse por la sede de ACM a abonarlo o enviarnos los
datos para su domiciliación bancaria antes del 15 de febrero. 

TAMBIÉN OS RECORDAMOS...

� Que aquellas familias en las que hay más de un celíaco diagnosticado y no to-
dos están dados de alta, deben ponerse en contacto con ACM para hacerlos so-
cios. Estarán exentos del pago de la cuota, pero el estar dado de alta represen-
ta un gran beneficio para todos.

� Que aquellos socios que no abonen la cuota en la fecha en la que los recibos
son pasados por el banco (mes de marzo) no se les enviará información hasta
que hayan hecho efectivo dicho pago (acuerdo tomado en la Asamblea Gene-
ral Ordinaria del 8/3/97).



6

SUMMER CAMP 2008 - FINLANDIA
A continuación os facilitamos información sobre el campamento de verano, en el que participarán jóve-

nes celíacos de toda Europa.

LUGAR: Tempere (Finlandia).

FECHA: Del 4 al 11 de agosto.

EDAD: De 18 a 30 años.

INSCRIPCIÓN: Del 7 de enero al 29 de febrero.

PRECIO APROXIMADO: 350 �

Para más información: http://cye.freehostia.com/

Para ponerte en contacto con los jóvenes que irán desde España: http://facejoven.org/

Os proponemos una serie de actividades para que podáis pasar un verano feliz sin tener que estar preocupa-
dos por el tema de la comida y a la vez aprender muchas cosas nuevas y hacer nuevos amigos. Para informa-
ros de estas actividades (fechas, lugar, precio, etc.) contactar en las fechas y las personas que abajo se indica,
no olidéis decir que sois celíacos. Pueden acudir no sólo celíacos, también hermanos, primos, amigos, etc. 

Granja-Escuela “Albitana”
Camino de las Caudalosas s/n. 
Brunete. (Madrid)
Tl.: 91 815 87 83
www.albitana.com
Contacto: Gloria o Miguel
Fecha de inscripción: 1º de febrero
(las plazas se agotan enseguida)
Edades: de 5 a 14 años
Para información de quincenas, precios, acti-
vidades, etc., contactar con la propia Granja-
Escuela. 

Campamento “Albura”
C/ Emilio Coll, 12
28224 – Pozuelo de Alarcón
Tl.: 91 714 17 00 (tardes)
www.albura.es
Contacto: Fecha de inscripción: 
a partir del 15 de mayo
Edades: de 8 a 17 años

Cursos de Inglés en Irlanda
Kells College
Tl.: (91) 850.39.78 (tardes)
Contacto: Roberto Ferrero

VERANO 2008

ESPECIALIDAD EN
CARNES ROJAS — PESCADITOS DE MALAGA

MARISCOS — TAPAS VARIADAS — MENÚS “SIN GLUTEN”

CELEBRAMOS
COMUNIONES — BAUTIZOS — REUNIONES

C/ Doctor Bastos, 9 - 28220 Majadahonda - Tfnos.: 91 638 25 14 - 91 634 22 56
Web: www.telefonica.net/wet/asdebastosrestaurante

CERVECERIA-RESTAURANTE
“AS DE BASTOS”



7

EL ALCALDE DE ALCALÁ DE HENARES ENTREGA 2.400�
A LA ASOCIACIÓN DE CELÍACOS DE MADRID

La recaudación fue realizada por las peñas festivas

SOCIEDAD ESPAÑOLA DE ENFERMEDAD CELÍACA

Madrid, 12/12/2007

En un acto celebrado en la sede de la Asociación Española de Pediatría quedó constituida la Socie-
dad Española de Enfermedad Celíaca, siendo la Asociación de Celíacos de Madrid cofundadora de la
misma. En dicho acto:

• Se firmó el Acta Fundacional. 

• Los Estatutos quedaron aprobados. 

• Se nombró a la Junta Directiva. 

• Quedaron establecidas las cuotas para las distintas categorías de socios. 

• Se fijó la fecha para el I Congreso Nacional (última semana del 11/08). 

• Se crearon distintos grupos de trabajo. 

Los fines de la Sociedad son los siguientes:

• Profundizar en el conocimiento global de la Enfermedad Celíaca, tanto en sus bases biológicas como en
los aspectos clínicos, diagnósticos, terapéuticos y de prevención. 

• Desarrollar y mejorar los productos alimenticios para los enfermos celíacos, con el fin último de mejo-
rar la calidad de vida de estos pacientes. 

• Promover el intercambio de ideas entre todos los profesionales interesados en el estudio de la enfer-
medad Celíaca. 

• Impulsar las relaciones con otras organizaciones que tengan objetivos similares o complementarios a ni-
vel nacional e internacional. 

Os seguiremos informando de los pasos que va dando la Sociedad.

El acto de entrega del cheque a la Asocia-
ción de Celíacos de Madrid, por valor de
2.400 euros, tuvo lugar el pasado 21 de no-
viembre, en el Centro Municipal de Salud. Al
acto asistió el alcalde de Alcalá de Henares,
D. Bartolomé González, el concejal de Fes-
tejos, D. Marcelo Isoldi y representantes de
las Peñas Festivas de Alcalá. La recaudación
tuvo lugar en la “Gran Paella Benéfica” que
organizaron las peñas durante las Ferias
2007. El cheque fue recogido por Dª Ma-
nuela Márquez, directora de la Asociación
de Celíacos de Madrid. 

La Asociación de Celíacos de Madrid agra-
dece enormemente el gesto y generosidad
de las Peñas para con el colectivo celíaco,
así como al Alcalde por su presencia en el
acto, el cual se mostró muy sensible por los
problemas del colectivo. Acordamos con él llevar a cabo una serie de actuaciones de las cuales os mantendre-
mos informados.



8

La Asociación de Celíacos de Madrid, en el mes de noviembre, realizó una recogida de 101 muestras de
alimentos para someterlos a análisis de detección de gluten.

Los productos analizados fueron los siguientes:

• 19 Productos especiales sin gluten. Sólo se detectó gluten en una muestra (5%), (ver tabla).

• 7 Productos infantiles (papillas y tarritos). No se detectó gluten en ninguna muestra.

• 25 Productos alimenticios que aparecen en la Lista de Alimentos Aptos para Celíacos 2007-2008. No
se detectó gluten en ninguna de las muestras.

• 47 Productos, distintos a los anteriores, que según su listado de ingredientes, no contienen gluten,
para comprobar si su etiquetado es correcto y los fabricantes cumplen el Real Decreto 2220/2004. Se
detectó gluten en cinco muestras (10%), (ver tabla). De ello se desprende que la lectura de las
etiquetas no es una medida fiable para saber si un producto contiene gluten o no.

• 3 Salsas de soja*. No se detectó gluten en ninguna de las muestras.

RESULTADOS:

SALSAS DE SOJA*:

En la Lista de Alimentos Aptos para Celíacos 2007-2008 no aparece listada ninguna marca de salsa de
soja, por este motivo y debido al gran número de consultas que recibimos sobre este producto, la
asociación localizó tres salsas de soja que según su listado de ingredientes no contenían gluten, se
analizaron y no se detectó gluten en las mismas, a continuación os detallamos las marcas:

• Marca: FANYA. Producto: Salsa de soja

• Marca: LA SIRENA. Producto: Salsa de soja

• Marca: MIMASA. Producto: Tamari agricultura ecológica. Salsa de soja fermentada

RESULTADOS ANALÍTICOS

MARCA – NOMBRE DEL PRODUCTO RESULTADO 

COBOS
Harina de Titos. Harina de almortas 9,2 mg de gluten/ kg (ppm)

SEMPER
Placas para lasaña sin gluten 20 mg de gluten/ kg (ppm)

EL GRANERO
Harina de maíz de cultivo biológico 53 mg de gluten/ kg (ppm)

AUCHAN
Maíz inflado con miel 107 mg de gluten/ kg (ppm)

KNORR
Pastillas de caldo suave pollo con verduras 152 mg de gluten/ kg (ppm)

LA FINESTRA SUL CIELO
Cous cous de arroz 760 mg de gluten/ kg (ppm)

Dichas muestras fueron analizadas en:
LABORATORIO: Laboratorio de Nutrición y Bromatología de la Facultad de Farmacia de la Universidad del
País Vasco (UPV/EHU)
TEST EMPLEADO: Los análisis se realizaron empleando los siguientes kits analíticos basados en el anticuer-
po R5 mediante la técnica ELISA: Ingezim® de Ingenasa (Lote 0207. Cad. 11/2007)
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LUGAR:  "Albitana". Brunete. Madrid
EDADES: De 0 a 80 años
FECHA: Fin de semana del 1-2 de marzo
IMPORTE: Adulto: 54 euros

Niño: 39 euros

El precio incluye: alojamiento, comidas (almuerzo, ce-
nas, desayunos, meriendas), actividades y servicio de
monitores. 

Inscripciones: antes del jueves, 22 de de febrero.

Forma de pago:

• En la sede de la Asociación de Celíacos de Madrid
de lunes a viernes de 10 a 14 horas y los jueves de 16:30 hasta las 19 horas. 

• Transferencia bancaria: 0075 1043 81 0600102051, no olvidar enviar resguardo del pago por fax a ACM.

Enfermedades: Si padeces alguna enfermedad o alergia, debes de comunicarlo en el momento de hacer la 
inscripción. 

Llevar: Toallas

Podéis venir con amigos aunque no sean celíacos.

Aquellas personas que no dispongan de coche o no sepan ir, deben de comunicarlo en el momento de la 
inscripción.

Para más información, 
contactar con la Asociación de Celíacos 

de Madrid de lunes a viernes de 10 a 14 horas
y los jueves también de 16:30 a 19 horas.

GRANJA ESCUELA PARA TODA LA FAMILIA
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Almudena del Amo, nos escribe impresionada de la maravilla del Hotel Papagayo Arena**** en Pla-
ya Blanca, en el sur de Lanzarote. “Cuesta pensar que haya personas tan maravillosas y tan conscien-
tes del “problemilla” que tenemos las madres de niños celíacos, el mío tiene tres años. Se han portado
maravillosamente bien. El niño es lo primero y es sagrado, es lo que he estado oyendo durante los
nueve días que nos hemos alojado allí. El día anterior les pides que te hagan la comida “qué tú eliges”.
¡¡¡¡ Comes a la carta!!! Conocen muy bien el tema y ante la duda no te lo dan. Al estar en una isla, los
productos están más limitado, pero aún así mi hijo no ha comido dos días seguidos lo mismo, todo de
una calidad excelente. Tienen pasta, pizza, cereales, galletas, magdalenas, etc.”.

Avda. de Viñuelas, 45, local 6
28760 Tres Cantos (Madrid) Tel.: 91 803 87 17

C/ Santiago, 3 - 28013 Madrid - Telf.: 91 547 42 03
www.nosolopasta.com  nosolopasta@nosolopasta.com

El pasado 15 de diciembre celebramos el XXV Festival del Ce-
líaco. Para aquellas personas que no pudieron venir decirles
que fue todo un éxito. Se batieron todos los recórds de asis-
tencia, 4.800 personas disfrutaron de la comida, de 1.800
abundantes meriendas, de los juegos, del mago, y para los
más pequeños la llegada de Papá Noël les entusiasmó. 

Participaron más de 30 empresas, a las cuales desde aquí
queremos agradecerles su colaboración, sin la cual hubiese
sido imposible llevar a cabo el Festival. Y por supuesto, mu-
chísimas gracias a los voluntarios tanto a los que participa-
ron ese día como la víspera en su preparación, y especial-
mente a nuestra socia Rocío Cancela Gordillo por el diseño
del cartel. Hubo familias enteras trabajando muy duramente
para que todo saliese lo mejor posible.

Gracias a todos y os esperamos en el Festival del 2008.

XXV FESTIVAL DEL CELÍACO

HOTELES RECOMENDADOS
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Están en marchas dos proyectos de investigación con el objetivo de prevenir el desarrollo de
la Enfermedad Celíaca. Puedes participar en uno o ambos. Es necesario que estés embara-
zada o tengas un bebé recién nacido y bien tú, su padre o hermano esté diagnosticado de
enfermedad celíaca.

Los proyectos son los siguientes:

– Proyectos Europeo: Prevent Coeliac Disease (Prevención de la Enfermedad Celíaca)
Dra. Eva Hernando: 690 03 04
Dra. Isabel Polanco: 91 727 71 29

– Proyecto Nacional: Identificación de Estrategias de Prevención de la Enfermedad Celíaca
Dra. Esther Nova
Dra. Ascensión Marcos: 91 549 00 38

COLABORA EN LA PREVENCIÓN DE LA

ENFERMEDAD CELÍACA

Jesús López , celíaco y también sus dos hijos, nos recomienda el Hotel Sol Ifach (****) de Calpe (Ali-
cante) y destaca “el buen trato recibido por todo el personal especialmente el de restauración, nos pre-
pararon un menú para que cada día fuésemos eligiendo en la comida y la cena lo que nos apeteciera.
Quiero hacer especial mención a los arroces que estaban exquisitos, de los cuales mis hijos de dos y sie-
te años daban buena cuenta, pero en general todo les gustaba, cosa difícil a estas edades que no salen
de sota, caballo, rey”.

RECOMIENDANOS TU HOTEL
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ACTUALIZACIÓN DE LA LISTA DE ALIMENTOS

PRODUCTOS PARA AÑADIR A LA LISTA DE ALIMENTOS 
APTOS PARA CELÍACOS EDICIÓN 2007-2008:

AVISOS

• 23/11/2007. TRAPA (Pág. 320-321): Trapa comunica que a partir de ahora el consumidor debe leer
las etiquetas de sus productos para obtener información sobre la presencia o ausencia de gluten. 

• 22/11/2007 Preparados para postres y repostería (Pág. 62) La gelatina neutra en láminas no
contiene gluten. 

• 12/11/2007 CARREFOUR nos comunica que los productos marca “Carrefour sin gluten” estarán
disponibles en sus tiendas en febrero de 2008. 

• 05/11/2007 COBOPA (Pág. 84) y PANAMAR (Pág. 104): La baguette de pan de 100g. que se seña-
la en la Lista bajo estas dos marcas, por el momento, sólo se va a comercializar señalando en el en-
vase la razón social “Frimar Panaderos, S.L.” pero no aparecerán las marcas. 

• 26/10/2007 ASPIL (Pág. 136): El producto “Zampis” indica por error en el listado de ingredientes
que contiene “harina de trigo”. Sin embargo, desde ASPIL nos confirman que dicho producto se ela-
bora con harina de maíz y que no contiene gluten. 

• 26/10/2007 BI-AGLUT: Los productos de esta marca están relacionados únicamente en las páginas 81-83.

• 26/10/2007 BIOCENTURY (Pág. 141): La denominación correcta de las tortitas de arroz y maíz de
esta marca es: 
-“Tortitas integrales de arroz con/sin sal”, 
-“Tortitas integrales de maíz con sal” 

• 26/10/2007 FINDUS (Pág. 203): Además de las patatas prefritas de esta marca, también se pueden
consumir “los bocaditos de patata”. 

• 26/10/2007 TOJAR (Pág. 319): El “Chorizo primera” se denomina realmente “Chorizo cocido de pavo”.

• 05/10/2007 MIGUELAÑEZ (Pág. 274): Jellypack: botella cola, parisien, lágrimas, besos, y ositos
azúcar, sólo deben consumirse aquellos etiquetados “sin gluten”. 

CADBURY DULCIORA
Chispitas 

Pikotas 

FINDUS
Bocaditos de patata

HACENDADO
Fabricado por SENOBLE: 

Natillas Vainilla 

Natillas Chocolate 

Copa Nata Chocolate 

SUPER (GRUPO ÁRBOL)
Turrón duro 300 g 

Turrón blando 300 g 

Torta Imperial 200 g 

Turrón de yema 300 g 

Turrón de coco 300 g 

Turrón de nata nuez 300 g 

Turrón de fruta 300 g 

DEBEN ELIMINARSE DE LA LISTA DE ALIMENTOS APTOS PARA CELÍACOS 2007-2008 
LOS SIGUIENTES PRODUCTOS:

FECHA PAGINA MARCA PRODUCTO OBSERVACIONES

17/12/07 302 ROSARA Espaguetis a la Bolognesa

21/11/07 329 VALOR Fideos de chocolate La empresa Chocolates Valor comunica que
debe eliminarse este producto por riesgo de
contaminación cruzada.

26/10/07 148 CENTRAL Bífidus activo con avellanas
LECHERA 
ASTURIANA
(CLA)


